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Licenciatura em Engenharia Química, Instituto Superior Técnico (1972).  
Doutoramento em Ciências de Engenharia, Universidade do Minho (L. J. S. Soares, 
1985). 
Pós-doutoramento, Universidade de Birmingham (M. B. King, 1987). 
Agregação, Instituto Superior Técnico (2002). 

Pertence ao Grupo de Investigação em Engenharia de Ecoprocessos e de Ambiente 
do Centro de Engenharia Biológica e Química (CEBQ). 

Os interesses científicos de Gabriela Bernardo Gil centram-se em Destilação e 
Extracção, incluindo modelação e simulação. 

No domínio da Destilação tem desenvolvido investigação em equilíbrio de fases 
(ELLV), estudo de eficiências em colunas de Oldershaw e em colunas de 
enchimentos estruturados, e modelação e simulação da destilação descontínua e 
seu controlo. Tem aplicado estes estudos usando sobretudo componentes da 
aguarrás e seus derivados. 

No domínio da Extracção, após ter efectuado o pós-doutoramento na Universidade 
de Birmingham, tem focado a sua atenção na extracção de produtos naturais, 
nomeadamente extracção supercrítica de óleos alimentares, e extracção de aromas, 
antioxidantes e pigmentos a partir de plantas, em que, para além da extracção 
supercrítica, usa a extracção com solventes orgânicos, destilação de Clevenger e 
destilação por arrastamento com vapor.  

Tem também interesses na extracção de alcalóides e lípidos a partir de tremoço e na 
extracção supercrítica de PCBs e DDT a partir de sedimentos e peixes. 

 

Responsabilidades Académicas (2008/2009):  



• Laboratório de Engenharia Química II (4º ano, 1º semestre, Eng Química) - 
LEQ  (Prog ensaios) 

• Dimensionamento de Equipamentos  (3º ano, 2º semestre, Eng. Química) - 
DOE 

• Engenharia Biológica Integrada II (4º ano, 2º semestre, Eng. Biológica) - EBI II 
- SPDesigner 

  

   

 

ASPEN PLUS  

• Correlação de dados de equilíbrio lìquido-vapor e líquido-líquido 
• Análise de propriedades termodinâmicas e de transporte de moléculas 

existentes na base de dados 
• Previsão de propriedades de moléculas não existentes na base de dados  
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